Associazione Italiana Sommelier

Riconosciuta con decreto del Presidente della Repubblica n.539 in data 6/4/1973

AIS Emilia - Delegazione di Bologna
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Viale Lenin, 43 - 40138 BOLOGNA
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Delegato AIS Bologna: Sommelier LUCA MANFREDI
Cell. 393.924.5727 — E-mail: luca.manfredi@aisemilia.it

Resp. Didattico AIS Bologna: Sommelier FABRIZIO BANDIERA
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AIS Emilia Delegazione di Bologna
organizza un

CORSO DI QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE PER SOMMELIER
1° Livello — Autunno 2020

presso
BEST WESTERN PLUS TOWER HOTEL BOLOGNA
Viale Lenin, 43 - 40138 BOLOGNA

L’obiettivo del programma di studio, articolato in tre livelli, &€ quello di far conoscere, attraverso i molteplici
argomenti trattati, I'affascinante mondo del vino, rivolgendosi a tutti, dagli appassionati agli addetti ai lavori.
Al termine dei tre livelli, superato I'esame finale, si acquisisce la qualifica professionale di Sommelier AlS,
Associazione ltaliana Sommelier (formalmente riconosciuta).

Date dei corsi e gli argomenti trattati:

LUN 07 SET LA FIGURA DEL SOMMELIER

MAR 15 SET VITICOLTURA

MAR 22 SET ENOLOGIA - LA PRODUZIONE DEL VINO

MAR 29 SET ENOLOGIA -1 COMPONENTI DEL VINO

MAR 06 OTT TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME VISIVO

MAR 13 0OTT TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME OLFATTIVO

MAR 20 OTT TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME GUSTO - OLFATTIVO

MAR 27 OTT SPUMANTI

MAR 03 NOV VINI PASSITI, VENDEMMIA TARDIVA, MUFFATI, ICEWINE, LIQUOROSI, AROMATIZZATI
10. MAR 10 NOV IL VINO ITALIANO E LE SUE LEGGI

11. SAB 14 NOV VISITA AD UNA AZIENDA VITIVINICOLA (mattina: ore 9:30)

12. MAR 17 NOV BIRRA

13. MAR 24 NOV DISTILLATI E LIQUORI

14. MAR 01DIC LE FUNZIONI DEL SOMMELIER

15. LUN 07 DIC APPROFONDIMENTO SULLA DEGUSTAZIONE ED AUTOVALUTAZIONE
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Orario delle lezioni:
Corso POMERIDIANO (Prima sessione) dalle 15:30 alle 17:30
Corso SERALE (Seconda sessione) dalle 18:15 alle 20:15
Corso SERALE (Terza sessione) dalle 20:45 alle 22:45

Le lezioni si terranno al primo piano dell'hotel in 4 aule vicine e collegate da un sistema audiovideo
efficiente ed interattivo, per evitare assembramenti, rispettare le normative vigenti, sentirci sicuri ed, allo
stesso tempo, permettere una perfetta interazione con il docente.

In prossimita dell’inizio delle lezioni verra inviato ai corsisti iscritti il protocollo comportamentale per
l'accesso, la permanenza ed il deflusso dalle sale, in base alle disposizioni che saranno valide da
Settembre.

Costo del corso di primo livello: € 550,00 comprensivo di testi didattici, quaderno per le degustazioni,
valigetta con quattro bicchieri da degustazione e cavatappi professionale.

I corsi sono destinati esclusivamente ai Soci AIS, pertanto i partecipanti dovranno contestualmente
iscriversi alla Associazione Italiana Sommelier; quota associativa € 90,00

Per informazioni, prenotazioni ed iscrizioni rivolgersi al Direttore del Corso:
Sommelier Tiziano Fantini
e-mail tizianofantini@libero.it
cell 335.772.1957




