Le guide

Ogni anno sono un migliaio i Sommelier che passano al vaglio la
produzione italiana per selezionare gli oltre 15.000 vini presenti nella guida
"Vitae" provenienti da pitt di 2.000 aziende. LAssociazione Italiana
Sommelier si mette a disposizione del settore vitivinicolo in modo del tutto
disinteressato incrementandone la conoscenza mediante varie guide
nazionali e territoriali.

"Emilia Romagna da Bere e da mangiare" ¢ la guida ufficiale che racconta e
promuove le eccellenze enogastronomiche dell’Emilia Romagna, la regione
italiana con il numero maggiore di prodotti Dop e Igp. Particolare
attenzione ¢ data al vino con piti di 300 cantine mappate e oltre 1.000
etichette descritte con indicazioni di prezzo, vitigni e terroir e giudicate da
Sommelier di AIS Emilia. La gastronomia regionale ¢ presentata con
approfondimenti su piatti, prodotti, musei del gusto e abbinamenti
cibo-vino. La guida ¢ la protagonista di "Tramonto DiVino" dove ogni
settimana nel periodo estivo, in una decina di citta d’arte ¢ localita turistiche
del’Emilia Romagna, sono proposti in degustazione oltre 300 vini in
abbinamento a piatti preparati con i prodotti Dop ¢ Igp regionali. La guida
¢ inoltre presente ai principali eventi di settore italiani ed esteri e al centro
di numerosi appuntamenti di degustazione organizzati ogni anno.

AIS Emilia per il sociale

AIS Emilia guarda lontano e si rende protagonista in numerose iniziative

che oltrepassano 'orizzonte della divulgazione della cultura del vino e del
cibo ed entrano a pieno titolo nella sfera del Sociale. AIS Emilia organizza
periodicamente eventi il cui ricavato viene devoluto a sostegno di varie
iniziative benefiche e per la ricerca medica.

Un'iniziativa che rientra in questa collaborazione, ma che ha preso anche
una vita propria, ¢ quella relativa al “Bere Responsabile” che insegna ai
ragazzi delle scuole e agli aspiranti sommelier che “La vita ¢ come il vino,
non bisogna bersela ma degustarla”.

Associazione Italiana Sommelier
AIS Emilia

Riconosciuta con decreto del Presidente della Repubblica in data 6/4/1973 n.539

info@aisemilia.it
www.aisemilia.it

You

DELEGAZIONI

AISBologna
AlSFerrara
AISModena
AlISParma
AlSPiacenza

AISReggio Emilia

Associazione
Italiana
Sommelier

AIS Emilia

Riconosciuta con decreto del Presidente della Repubblica in data 61411973 n.539

C Y

N

\ ;t PR N %) .
\) www.aisemilia. it




Chi siamo

L'Associazione Italiana Sommelier nasce il 7 luglio 1965 con l'intento di
apportare una maggiore professionalitt nel mondo del vino Italiano in un
periodo in cui si comincia a comprendere Iimportanza della qualith del
prodotto e la necessita di proporre corretti abbinament ai menu nell'ambito
della ristorazione. Il 6 aprile 1973 l'associazione ottiene il riconoscimento
giuridico dello Stato mediante il Decreto n. 539 del Presidente della
Repubblica. AIS Emilia ¢ la sezione territoriale dell'Associazione Italiana
Sommelier per le provincie di Ferrara, Bologna, Modena, Reggio Emilia, Parma
e Piacenza.

Nei suoi oltre cinquant’anni di attivit, I'associazione ha promosso e divulgato a
tutti i livelli la cultura del vino nel proprio territorio oltre che nei settori della
ristorazione, delle istituzioni, scuole e universiti e nei suoi numerosi eventi.
Ogni anno centinaia di appassionati e di operatori del settore arricchiscono le
loro competenze frequentando i nostri corsi di qualificazione professionale e
molte aziende fruiscono dei nostri servizi per aggiungere valore alle loro
iniziative e manifestazioni.

Oltre al compito divulgativo AIS Emilia si prefigge I'ulteriore scopo di essere
ambasciatrice in Italia e nel mondo del comparto vitivinicolo emiliano
rappresentando al meglio la tradizione e la crescita qualitativa dei vini del
territorio.

Didattica

L Area Formazione dell’Associazione Italiana Sommelier si occupa di tutto
cio che riguarda l'istruzione, linformazione, laggiornamento e
l'approfondimento culturale degli aspiranti Sommelier e di coloro che, gia
entrati a pieno titolo in AIS, desiderano arricchire il proprio bagaglio
culturale enogastronomico. Questi obiettivi possono essere raggiunti
grazie a un corso articolato in tre livelli, che al proprio termine e a seguito
di un esame teorico-pratico, conferisce il titolo di Sommelier oltre a
seminari di formazione e di aggiornamento e all’elaborazione dei testi in
uso ai corsi.

Dopo il diploma, il Sommelier pud seguire un percorso didattico
articolato per approfondire tematiche relative alla comunicazione, alla
degustazione del vino, all’abbinamento cibo-vino, al servizio, alla gestione
dei corsi e altro ancora.

Il programma di studio permette di entrare nell'affascinante mondo del
vino dominato da buongusto e raffinatezza. Incontri e serate in ristoranti
selezionati, visite ad Aziende di rango, viaggi-studio nell'alta
enogastronomia si intrecciano con cultura, storia e business e creano
nuove opportunita di realizzazione professionale.

I supporti didattici permettono ai corsisti di partecipare alle lezioni e alle
numerose prove di degustazione con attenzione e interesse, in modo
efficace e divertente. Il materiale didattico fornito ¢ di grande pregio: libri
di testo, valigetta con bicchieri e gli attrezzi da degustazione, quaderni per
le prove pratiche di degustazione e di abbinamento.

Oltre a questo, AIS Emilia collabora anche con le scuole del territorio
mettendo a disposizione delle classi IV e V degli istituti alberghieri e
agrari emiliani i primi due livelli dei corsi di qualificazione professionale.

Seminari

AIS Emilia offre un percorso formativo che ogni anno coinvolge centinaia
di iscritti che decidono di partecipare pilt attivamente alla vita
dell’Associazione arricchendo il proprio bagaglio culturale e professionale,
mettendolo a disposizione di altri Sommelier e intraprendendo un
percorso che li porterd a diventare Degustatori AIS, esperti in tecnica
dell’abbinamento cibo-vino e nelle tecniche di servizio, Direttori di corso,
Relatori e Commissari d’esame.

I requisito essenziale per potere frequentare i diversi seminari ¢ quello di
essere Sommelier AIS; al termine di alcuni ¢ previsto un esame, in altri
casi la semplice frequenza rappresenta un tassello del mosaico necessario
per comporre il profilo di alcune figure didattiche.

Servizi

All'interno dell'Associazione opera un Gruppo dei Servizi altamente
specializzato che si occupa di presentazioni di cantine e prodotti
enogastronomici, supporto tecnico alla stampa specializzata, consulenze per
la pubblicazione delle carte dei vini nella ristorazione. Il gruppo si occupa
inoltre di degustazioni guidate con eventuali abbinamenti a prodotti della
gastronomia locale, nazionale e internazionale, di supporto al servizio in sala
con mescita dei vini in eventi e manifestazioni pubbliche e private.

L'attivita di questo settore dell'associazione arriva anche alla formazione del
personale delle aziende che richiedono l'intervento di AIS Emilia come
supporto al personale di sala nelle tecniche di servizio con particolare
riferimento alla corretta gestualith e presentazione dei vini al cliente e
tecniche per una corretta gestione della cantina.

La presenza e la professionalitd del Sommelier contribuiscono a elevare il
valore dell'azienda committente aumentandone il prestigio sociale ¢ la sua
attivitd, accompagnata dalle capacitd comunicative, dalle competenze
enologiche e dall'approccio elegante e discreto nei confronti del pubblico
sono il fiore all'occhiello di ogni evento di prestigio. Il Sommelier opera nel
pieno rispetto delle normative vigenti in materia fiscale e del lavoro, e
usufruisce di una copertura assicurativa durante il servizio.

L'attivita di questo gruppo ¢ un utile supporto all'organizzazione di
qualsiasi evento arrivando eventualmente a occuparsi anche della gestione
completa delle bevande.




