
BOLOGNA 20 OTTOBRE 
Foyer Centro congressi FICO Eataly World

a FICO Eataly World

Degustazione libera dei vini 
dell’Emilia Romagna 
in abbinamento 
ai prodotti Dop e Igp regionali

Ci vediamo a

Ingresso all’evento E20 con Guida, calice, degustazione libera 
dei vini e ticket per prodotti tipici in abbinamento. 
Supplemento E3 per degustazione piattino show cooking

Dalle ore 17.00 alle 22.00 
(Via Paolo Canali, 8 Bologna)



Degustazione libera dei vini regionali presenti a FICO 
e di 250 etichette della Guida EMILIA ROMAGNA DA BERE E DA MANGIARE 

Abbinato ai cibi tipici Dop e Igp: Parmigiano Reggiano Dop, 
Grana Padano Dop, Prosciutto di Parma Dop, Prosciutto di Modena Dop, 

Mortadella Bologna Igp, Salumi Piacentini Dop, Patata di Bologna Dop, 
Olio Extravergine di Oliva Brisighella Dop, Aceto Balsamico 

Tradizionale di Modena Dop, Aceto Balsamico di Modena Igp

Nella giornata del 20 ottobre viene riservervato ai partecipanti di Tramonto DiVino 
il 10% di sconto su tutte le referenze presenti presso l’Enoteca di FICO.
Le persone che vorranno usufruire della promo dovranno mostrare il bracciale 
di Tramonto Divino allo staff dell’Enoteca di Fontanafredda. Lo sconto non è cumulabile 
con altre promo già presenti. Lo sconto è valido SOLO presso le casse di Enoteca
o del ristorante della Bottega del Vino

PRODOTTI PROTAGONISTI 
Riso del Delta del Po Igp, Gelato Museum Carpigiani

SHOW COOKING CON I PROTAGONISTI 
a cura del Ristorante Grandi Riso - Fico Eataly World

OSPITE Strada dei Vini e dei Sapori 
dell’Appennino Bolognese

Ci vediamo a


